
Cochinillo con crema
de queso trufada
y puré de manzana asada
Suckling pig with cream 
of truffled cheese 
and roasted apple purée

Asa el cochinillo untado con manteca de la manera 
tradicional.

Con el jugo que ha quedado, el queso, la nata y la 
trufa prepara una salsa.

Por último, asa unas manzanas en el mismo horno. 
Una vez cocidas, tritúralas.

Para montar el plato coloca un trozo de cochinillo, 
salsea y acompaña con el puré de manzanas.

Roast the suckling pig in a traditional manner covered 
in lard.

Prepare a sauce using the remaining juice, the cheese, 
cream and tru�e.

Finally, roast some apples in the same oven. Once 
cooked, crush.

To assemble the dish, add a slice of suckling pig, sauce 
and serve with the apple purée.

Ingredientes

Cochinillos

Manzana

Queso semicurado Maxorata

Nata

Sal y pimienta

Manteca de cerdo

Trufa

Ingredients

Suckling pig

Apple

Maxorata semi-cured cheese

Cream

Salt and pepper

Lard

Tru�e
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