
Pisto de queso Maxorata 
con huevo escalfado
Maxorata cheese ratatouille 
with poached egg

Corta las verduras en dados medianos y saltéalas a 
fuego vivo. Primero la cebolla y el pimiento y 
seguidamente añade el calabacín y la berenjena.

Moja con la salsa de tomate y liga con el queso 
rallado.

Escalfa el huevo en agua y vinagre.

Pon el pisto en el fondo del plato, el huevo encima y 
decora con una nube de queso rallado.

Dice the vegetables and fry on a high heat. Add the 
onion and the pepper �rst followed by the courgette and 
the aubergine.

Season with the tomato sauce and add the grated 
cheese.

Poach the egg in water and vinegar.

Place on the ratatouille on the plate, place the egg on top 
and decorate with grated cheese.

Ingredientes

1 cebolla

1 calabacín

1 pimiento rojo

1 berenjena

Salsa de tomate

Aceite de oliva

1 huevo

Vinagre

Queso semicurado untado con 
pimentón Maxorata 

Ingredients

1 onion

1 courgette

1 red pepper

1 aubergine

Tomato sauce

Olive oil

1 egg

Vinegar

Maxorata semi-cured cheese 
with paprika
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 Apto para 
vegetarianos

Suitable for 
vegetarians




