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DENOMINACIÓN: 

Valor energético 565 Kj/ 135 kcal

10 g

7 g

6 g

de los cuáles azúcares 3 g

Proteínas 5 g

Sal 0,1 g

Descripción
Fijo /

Variable
Ud. caja

Peso neto 

(gr)

Peso bruto 

bipack/caja 

(g)

Nº días 

de vida

Griego natural de 

cabra  Bipack 125 g
Fijo   10 250 270/2.830 40

Ancho 

(cm)

Fondo 

(cm)
Alto (cm)

Ancho 

(cm)

Fondo 

(cm)
Alto (cm)

Nº cajas 

capa

Nº total 

cajas

Peso bruto 

(Kg)

Griego natural de 

cabra  Bipack 125 g
14,7 6,5 6,7 32,0 36,0 7,0 8 168 482

Vaso: de papel (80 % ) y PE 

(20%).                                           

Opérculo sellado, de  fácil 

apertura a base de papel (84 % ) 

y PE (15%)

22619391 8436548520229 18436548520226

FICHA LOGÍSTICA 

Descripción Envases/cajas

DIMENSIONES PRODUCTO DIMENSIONES EMBALAJE DIMENSIONES PALET

Código pedidos EAN DUN14

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS Información adicional

L. monocytogenes:          Ausencia en 25 g Alérgenos Contiene leche

Enterobacterias ≤ 10 ufc/g OMG No contiene

FICHA DE VENTA

Extracto seco:  23 %             pH: ≤ 4.60
Alimento listo para su consumo directo, dirigido a la población en general, ideal para 

niños, salvo personas con intolerancia o alergia a la leche.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100 g CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

Sabor suave a cabra y textura especialmente cremosa al estilo griego.

Grasas

de las cuáles saturadas CONSERVACIÓN Y SUGERENCIAS DE CONSUMO

Hidratos de carbono                 

Conservar en frío entre 1º C - 8º C                                                                                                                                                            

Ideal para consumir sólo o acompañado de frutos secos, cereales, miel o mermeladas. Ideal para preparar 

una exquisita salsa de yogur como aliño de ensaladas, así como ingrediente en todo tipo de postres.                                                                                                                                                                                                                                           

CARACTERÍSTICAS FÍSICO QUÍMICAS USO PREVISTO Y POBLACIÓN DIANA

Leche de cabra fermentada INGREDIENTES: 

*Leche de cabra pasteurizada, proteínas de la leche, extracto 

graso de suero, fermentos lácticos. *Origen de la leche: 

Lanzarote, España.

INFORMACIÓN GENERAL

INFORMACIÓN GENERAL

Elaborado por Grupo Ganaderos de Fuerteventura S.L. 

Dirección Complejo Agroindustrial de Teguise

Teléfono 928531563

Envasado por

Nombre comercial EL TOFIO Griego natural de cabra

Descripción del producto
Producto obtenido por fermentación láctica de la 

mezcla pasteurizada de leche fresca de cabra y 

extracto graso de suero.

Lote
Último dígito del año, día natural del año, Y, 

orden de elaboración, GN

B35899822

e-mail atencionalcliente@maxorata.es

R.S.I 15.007752/GC 
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